
* 모든 메뉴에는 부가가치세 10%가 포함되어 있습니다.



Bankers Course  |  뱅커스 코스

 아보카도 그린샐러드

Green and Avocado

Butter Lettuce, Pickled Tomato, Shallot, Dill, Italian Vinaigrette

버터 레터스, 토마토 피클, 샬롯, 딜, 이탈리안 비네그렛

해산물튀김

Seafood Fritters

관자: 중국산, 돼지고기: 미국산

Scallop, Shrimp, Bacon, Potato chip, Dill Sea Urchin Beurre Blanc Sauce

관자, 새우, 베이컨, 감자 칩, 딜, 성게 뵈르블랑 소스 

부드러운 계란 찜

Abalone – Egg Custard & Eel

전복: 국내산, 민물장어: 국내산

Tsuzu, Abalone, Eel, Spring Onion

쯔유, 전복, 장어, 실파

숯불갈비구이 반상

Char-Grilled Beef Ribs of Korean style & Ban sang

쇠고기: 호주산, 쌀: 국내산, 배추김치: 배추-국내산, 고춧가루-국내산

Steamed Rice & Daily Soup, 4 Kinds of Standard Side Dish

진지와 국, 4가지 기본 찬

계절과일

Seasonal Fruit

커피 또는 차

Coffee or Tea

85,000

*2인이상 주문 가능 *Available For two or more



Bankers Special  |  뱅커스 스페셜

연어 

Salmon 

Avocado, Spring Onion, Avruga Caviar, Yuzu Ponzu Sauce

아보카도, 실파, 아브루가케비어 유자 폰즈 소스

부드러운 계란 찜

Egg Custard & Sea Urchin Roe

전복: 국내산

Bisque Sauce, Abalone, Sea Urchin Roe, Spring Onion

비스큐 소스, 전복, 성게 알, 실파

국수

Noodle

두부: 대두-국내산, 쇠고기: 한우-국내산

Pan-fried Bean Curd, Beef, Seaweed Flake, Spring Onion, U-dong Das hi

두부구이, 쇠고기, 김가루, 실파, 우동육수

보리굴비 반상

Dried Yellow Covina & Ban sang

부세: 중국산, 쌀: 국내산, 배추김치: 배추-국내산, 고춧가루-국내산

Hot Stone-Pot Rice, Daily Soup, 4 Kinds of Standard Side Dish

솥밥, 국, 4가지 기본 찬

약식케이크와 바닐라 아이스크림

Yaksik Cake and Vanilla Ice Cream

커피 또는 차

Coffee or Tea

*2인이상 주문 가능 *Available For two or more

*3일 전 주문 가능 *Reservations required at least three days in advance

95,000



 Western Special   |  양식 코스

빵 바스켓

Bread Basket

참치와 아보카도

Tuna and Avocado

참치: 몰타산

Shallot, Sping Onion, Wasabi Ponzu Sauce

참치와 아보카도

부라타 치즈와 프로슈토

Burrata Cheese and Prosciutto 

돼지고기:미국산

Pickled Tomato, Arugula, Italian Vinaigrette

토마토피클, 루꼴라, 이탈리안 비네그렛

컬리플라워와 버섯 수프

Cauliflower & Mushroom Soup

관자: 중국산

Scallop, Bezzecca Olive Oil

관자, 베제카 올리브 오일

참숯에 구운 쇠고기 채끝구이

Charcoal Grilled Beef Sirloin 

쇠고기: 미국산

Potato Terrine, Asparagus, Shallot, Port Wine Sauce

감자테린, 아스파라거스, 샬롯, 포트와인 소스

 세라비케잌

 Cest la vie Cake

커피 또는 차

Coffee or Tea

*2인이상 주문 가능 *Available for two or more

*3일 전 주문 가능 *Reservations required at least three days in advance

110,000



Taste the Province  |  팔도 한상차림

제철 솥밥, 국, 메인찬 세트 35,000

Seasonal Hot Stone Pot Rice, Soup, Side Dish Set

쌀:국내산, 배추김치:배추(국내산), 고춧가루(국내산)

*전국 각지에서 엄선한 다양한 식자재를 테마로 매월 변경됩니다. 

 

Bansang  |  반상

커리 돈까스 반상 28,000

Curry Pork Cutlet Bansang

쌀:국내산, 돼지고기:국내산,
배추김치:배추(국내산), 고춧가루(국내산) 

전복 왕 갈비탕 반상 28,000

Abalone with Premium Short Rib Soup Bansang 

쌀:국내산, 쇠고기:미국산, 고등어:노르웨이산
배추김치:배추(국내산), 고춧가루(국내산)

사골 김치찌개 반상 28,000

Beef Bone Kimchi Stew Bansang 

쌀:국내산, 돼지고기:국내산, 쇠고기-한우:국내산, 두부-콩:국내산,
배추김치-배추:국내산, 고춧가루:국내산, 고등어:노르웨이산

전복 돌솥 비빔밥 28,000

Abalone Hot Stone Pot Bibimbap

쌀:국내산, 쇠고기:호주산
백김치:배추(국내산), 고등어:노르웨이산

성게 미역국 반상 27,000

Sea Urchin Seaweed Soup Bansang 

쌀:국내산, 고등어:노르웨이산
배추김치:배추(국내산), 고춧가루(국내산)



A La Carte  |  단품 메뉴 

장어 덮밥 (쌀:국내산, 민물장어: 국내산)            41,000 
Rice with Grilled Eel Bansang

 
마르게리타 피자     32,000
Margherita Pizza

숯불갈비 덮밥 (쌀:외국산, 쇠고기:호주산)     30,000
Charcoal-grilled Beef Rib Rice Bowl

김치전과 아보카도 30,000
Kimchi Pancake and Avocado

 (배추김치-배추: 국내산, 고춧가루:국내산. 오징어:국내산)         

중화식 해산물 덮밥   28,000
Chinese-Style seafood Rice Bowl 

(쌀:국내산, 전복:국내산, 가리비관자:중국산)

매콤한 어향가지 김치 볶음밥 28,000
Spicy Chili Shrimp & Eggplant Kimchi Fried Rice

(쌀:국내산, 쇠고기:호주산, 김치:배추(국산), 고춧가루(중국산)) 

트러플 머쉬룸 크림 파스타 28,000
Truffle Mushroom Cream Pasta

(베이컨:돼지고기(외국산), 가리비관자:중국산)

상하이풍 해산물 파스타 28,000
Shanghai-style Seafood Pasta

(가리비관자:일본산) 

삼겹살을 곁들인 제주식 엔초비 파스타 28,000
Jeju-style Anchovy Pasta with Pork Belly

(돼지고기:국내산, 갈치:국산)



Dessert  |  디저트

호두 호떡 20,000

Sugar-filled Korean Pancake with Walnut 

계절과일  16,000

Seasonal Fruits 

아이스크림 (바닐라, 초콜릿, 딸기, 녹차) 10,000

Ice Cream (Vanilla, Chocolate, Strawberry, Green Tea) 

 

 



Beverage  |  음료 메뉴

Draft Beer

켈리 Kelly / 500ml 10,000

파울러너 바이스비어 Paulaner Weissbier / 500ml 13,000

Bottled Beer

테라 Terra / 330ml 10,000

Korean Craft Liquor

토끼소주 Tokki Soju 23% / 375ml 50,000

일품진로 오크 Ilpoom Jinro Oak 43% / 375ml 50,000

일품진로 오크 Ilpoom Jinro Oak 25% / 375ml                                   37,000

일품진로 Ilpoom Jinro 25% / 375ml 37,000

화요 Hwayo 25% / 375ml 37,000

경복궁 소주 Gyeongbokgung Soju 20% / 375ml 33,000

서울의 밤 소주 Seoul Night Soju 25% / 375m 33,000

Soft Drink

페리에 Perrier  6,000

콜라, 제로 콜라, 스프라이트, 토닉 워터, 클럽 소다 5,000

Coke, Zero Coke, Sprite, Tonic Water, Club Soda 

 

Coffee 

아메리카노 Americano  9,000

카페 라떼 Cafe Latte  10,000

카푸치노 Cappuccino  10,000

카라멜 마키아또 Caramel Macchiato  10,000

카페 모카 Cafe Mocha  10,000

바닐라 라떼 Vanilla Latte  10,000



Beverage  |  음료 메뉴

TEA

잉글리쉬 블랙퍼스트, 얼그레이, 카모마일, 페퍼민트  10,000

English Breakfast, Earl Grey, Chamomile, Peppermint 

BOCHA

무이산 야생홍차 11,000

무이산의 해발 1,500 ~ 1,800미터에서 유성생식하는 

차나무의 잎으로 만든 고급 야생홍차 

백호은침 11,000

하얀 솜털로 둘러싸인 싹으로만 만들어 

풀향기의 은은함과 부드러운 맛을 지닌 최고급 백차

암차 11,000

반발효를 통해 찻잎 안으로부터 끌어낸 

다채롭고도 화사한 풍미를 지닌 청차

고수보이차 11,000

300년 이상된 차나무로 만든 고수(枯樹)의 보이생차로 

태고적 영양분을 담고 있는 보이차

*보차는 팟(Pot)으로 제공됩니다. 



특정 음식에 대해 알러지가 있으시거나 특별히 원하시는 메뉴가 있으시면 사전에 말씀해 주시기 바랍니다.

If you are allergic to any ingredients in particular or wish to make a special order, please advise 

one of our staff in advance.


